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Produccion limpia, agricultura limpia,
agricultura sustentable o sostenible,
agricultura o produccion orgénica,
produccidn integrada, agricultura o
produccidn biolégica, muchos
férminos que convergen a un mismo
fin: produccion de alimentos
inofensives, con minima alteracion
del ambiente y en un medio seguro
para los trabajadores. Condiciones
establecidas en normas y protocolos
internacionales de buenas practicas
agricolas muy pronto serdn
exigencias insoslayables.
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xiste una gran cantidad de concep-
tos dentro de las estrategias modernas de
produccion orientadas a obtener alimen-
tos inocuos, generados con una minima
alteracion del ambiente y en un marco de
seguridad para los trabajadores.
La abundancia de conceptos no hace mis
que crear confusién y malas interpretacio-
nes entre los productores. Es necesario ge-
nerar definiciones claras, con el fin de lo-
grar un entendimiento adecuado de las es-
trategias modernas y competitivas. De esta
forma podran implementarse programas
de produccién mds eficientes y precisos.
La “produccidn limpia” es un término
que comenzé a utilizarse en la década
del 90, como respuesta a la contamina-
cién del ambiente generada por la indus-
tria y la mineria. Este concepto se desa-
rrolld para disminuir el impacto ambien-
tal de las actividades productivas men-
cionadas. La agricultura se incorpord a
este contexto hacia fines de la década
pasada, acufidndose el término “agricul-
tura limpia™; o sea, un sistema de pro-
duccidn silviagropecuaria que considera

una minima alteracion ambiental en el
ecosistema. En este punto la denomina-
cion agricultura limpia se hace sinénima
del término “agricultura sustentable o
sostenible™, puesto que tiene el mismo
objetivo de producir con una minima al-
teracion del ecosistema. Solo que susten-
table o sostenible implica el uso racional
de los recursos productivos, de manera
tal que su explotacion no implique su
agotamiento o desaparicion.

Dentro de la agricultura limpia se conciben
dos tipos de sistemas productivos: “agricul-
tura o produccion orgdnica” y “produccion
integrada” (ver recuadro en pdgina 10).

La produccién orgdnica. llamada tam-
bién “agricultura o produccion bioldgi-
ca”, se define de acuerdo a la Norma
Chilena Oficial como “sistema integral
de produccién agropecuaria basado en
pricticas de manejo ecoldgico, cuyo ob-
jetivo principal es alcanzar una producti-
vidad sostenida basdndose en la conser-
vacién y la recuperacién de los recursos
naturales, y que restringe el uso de pro-
ductos de origen guimico sintético”.



rubros agricolas
de alta calidad, que da prioridad a los
métodos ecoldgicamente mds seguros,
minimiza el uso de agroquimicos y sus
efectos secundarios indeseables, para
promover la proteccién del ambiente y la
salud humana”.

Normas de buenas
practicas agricolas

Por presiones de los paises desarrollados
importadores de alimento, la primera
preocupacidn de la agricultura limpia ha
sido la obtencién de alimentos inocuos.
Para esto, se han generado protocolos
que genéricamente se conocen como de
“buenas pricticas agricolas” (BPA). y
que en un inicio han tenido que ver prin-
cipalmente con las aplicaciones de medi-
das de manejo tendientes a evitar la con-
taminacion bioldgica y quimica en los
procesos de produccién, cosecha. emba-
laje. acondicionamiento y transporte de
productos agricolas, avalados por un re-
gistro de las actividades del proceso y
por la adopcidn de reglamentos de higie-
ne e inocuidad alimentaria (ver articulo
sobre este tema en la pdgina 12).

En la actualidad hay una gran prolifera-
cién de “Normas BPA™ en el mundo. En-
tre éstas, la normativa elaborada por la
Asociacion de Exportadores de Chile
(Asoex) y la Fundacién para el Desarrollo
Fruticola (FDF). cuya primera version fue
publicada en octubre de 1999 como “Ma-
nual de buenas practicas agricolas™.

La normativa mds importante en la ac-
tualidad. en el &mbito mundial, es la ini-
ciada en 1997 por Eurep (Euro-Retailer
Produce Working Group), probablemen-
te la asociacién de cadenas de supermer-
cados y de distribucion de alimentos mds
grande del planeta. Maneja sus propios
procedimientos y documentos normati-
vos para certificacion, bajo el protocolo
“Eurepgap Fruits and Vegetables™ (gap
= good agricultural practices = BPA).
Otros protocolos corresponden a
UFFVA (United Fresh Fruit and Vegeta-
bles Association) y BRC (British Retail
Consortium). Todos estos protocolos es-

tdn principalmente orientados a regular

el manejo del entorno productivo. La nor- °

mativa de manejo de la produccién mis-
ma estd descrita en protocolos de produc-
cion integrada y de produccién orgénica.

Perspectivas

La importancia de una produccion lim-
pia, dada la preocupacién internacional
en torno a la inocuidad de alimentos, lle-
v6 a la creacién de la Comisién Nacional
de Buenas Practicas Agricolas, el afio
2001. La Comision estd integrada por los
sectores publico vy privado, liderada por
el Ministerio de Agricultura, y represen-
ta el aval oficial de la aplicacién de nor-
mas y protocolos BPA en el sector de
produccion hortifruticola en el pais.

En abril del 2002 se firmé un Acuerdo
Nacional de Produccién Limpia, en el

la M)clacton de Exportadores de Chile (Asoex) yla Fundaaon para el

Fruticola (FDF) han creado el programa Chilean Fresh Fruit Association, que busca un
ocimiento intemacional. A través de la normativa de buenas prdcticas agricolas,
whan,inscrito a mds de mil productores en su programa.

marco de un Programa encabezado por
el Ministerio de Economia y CORFO, en
que también participan los sectores pu-
blico v privado. El Acuerdo es una he-
rramienta facilitadora de instrumentos de
financiacion para establecer BPA, y de
reconocimiento doméstico del cumpli-
miento de las normativas BPA. En este
contexto, produccién limpia y buenas
préicticas agricolas se convierten en sind-
nimos y. de hecho, los programas apoya-
dos en el marco del Acuerdo, seran audi-
tados por la FDF.

FDF y Asoex han inscrito a mds de mil
productores en su programa “Chilean
Fresh Fruit Association”. Este programa
busca un reconocimiento internacional
de su protocolo de BPA —especialmente
por parte de Eurep, cuya normativa
Eurepgap tiene el apoyo de 21 cadenas

COMPARACION ENTRE PRODUGCIGN INTEGRADA Y PRODUCCIGN ORGANICA

Produccidn orgdnica Produccién integrada

Sélo permite el uso de productos naturales y Permite el uso de productos quimicos
que las pricticas y procesos sean biologicos. debidamente justificados.

Requiere de un plan predial que puede Plan predial debe separar los sistemas
involucrar la integracion de sistemas productivos animales y vegetales.

producnvas animales y vegetales

: Cemﬁcaaén argémca mqmere haber
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pero todavia no ¢t
con una certific
Los protocolos . p convergen
cada vez mds con los de produccion inte-
grada, ya que consideran el sistema pro-
ductivo, abarcando aspectos tales como
variedades y portainjertos; historial y
manejo del lugar, manejo del suelo y
sustratos, manejo y uso de fertilizantes;
riego y manejo del agua; agroquimicos y
manejo integrado de plagas v enferme-
dades: cosecha y manejo de post cose-
cha. A ello debe agregarse la normativa
sobre el ordenamiento de todo el entorno
productivo, salud, seguridad. bienestar
laboral y medio ambiente.

Para determinar la certificacién de la pro-
duccién, el protocolo Eurepgap tiene 273
preguntas, de las cuales 37 son obligato-
rias mayores y deben ser cumplidas en un
100%. Otras 136 son obligatorias meno-
res, pero deben cumplirse en un 95%. Las
restantes 100 preguntas son recomenda-
ciones, por el momento no exigibles.

Las primeras certificaciones chilenas
bajo protocolo Eurepgap se hicieron en
la temporada 2000/01, en que cinco
empresas productoras asesoradas por
la exportadora Subsole lograron el re-
conocimiento. Por el momento la certi-
ficacién es un proceso voluntario. pero
va en el 2003 algunas de las cadenas
de supermercados afiliadas a Eurep
exigirdn la certificacién BPA para re-
cibir productos agricolas,

La normativa sigue evolucionando. En
septiembre del 2002 se realizé en Espafa
un taller de revisién del protocolo Eure-
pgap. en que se analizé tres aspectos: a)
inocuidad alimentaria: higiene y aplica-
c¢ién de normas HACCP en el campo; b)
sustentabilidad y aspectos medioambien-
tales: y c) estdndares sociales: bienestar
de los trabajadores. Todo indica que las
normas Eurepgap van cada vez més alld
de las buenas précticas agricolas v abar-
can la produccién integrada y sustentable,
y el cumplimiento de normativas de la
Organizaciéon Mundial de l1a Salud y de la
Organizacioén Internacional del Trabajo.
La produccidn integrada y la produccidn
orgdnica son estrategias dindmicas, que
cambian en funcién de las condiciones am-
bientales del sistema productivo. Tienen
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COMPARACION DE SISTEMAS PRODUCTIVOS AGRICOLAS

Tipo de agricultura  Objetivo

Principales caracteristicas

1. De subsistencia  Autoabastecimiento  Bajo uso de insumos

Beneficio
econGémico

que ver con el uso de los recursos, las rela-
ciones suelo-agua-planta, y con el manejo
de competidores: plagas, enfermedades,
malezas. Tanto la produccion integrada
como la orgdnica deben abordar la dindmi-
ca de dichos aspectos dentro de sus estrate-
gias y protocolos. Muchos factores han de
ser precisados y actualizados a través de
proyectos de investigacion. Los resultados
asi obtenidos serdn un sustrato eficiente
para fortalecer los protocolos BPA y asegu-
rar una produccién sustentable.

Hay un desafio importante para Chile;
nuestros competidores comerciales mds
fuertes, Australia, Nueva Zelanda, Sudi-
frica, estén exportando su fruta certifica-
da, ya sea como produccidn orgdnica o

A Bﬁj‘&ru‘sﬂ de insumos = Agotamiento de

recursos productivos

Las buenas practicas agricolas se relacionan principalmente con las aplicaciones de medidas de manejo tendientes a
evitar la contaminacion bioldgica y quimica en todo el proceso de produccion.

> i

produccién integrada, con reconocimien-
to oficial de calidad de los paises com-
pradores. o certificada como BPA, con
reconocimiento oficial de cadenas de su-
permercados. En la medida que los pro-
cesos de certificacion sigan convergien-
do y que los procesos productivos sean
mds eficientes en sus consideraciones de
sustentabilidad, inocuidad alimentaria,
seguridad del medio ambiente y seguri-
dad de los trabajadores, serdn mds exigi-
bles por los pafses compradores. La pro-
duccidn bajo estos protocolos dejard de
ser una alternativa, para convertirse en
una obligacion, si queremos seguir sien-
do un pais lider y competitivo en la pro-
duccién fruticola del mundo. A



